Jahodovy dortik s mascarpone a bilou
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Budete potrebovat

PiSkotovy korpus
Bila ¢okolada
Jahody

Cukr krupice
Vanilkovy cukr Vitana

Slehacka

cokoladou

Recepty

1 ks

100 g
250¢g
50 g
1 ks

200 ml



Dortové zelé s pfichuti jahoda Vitana 109

Mascarpone 300 g
Med 50 g
Smetana 50 ml
Dortové Zelé s prichuti jahoda Vitana 109

Priprava receptu

Jahody rozmixujeme. Cast jahod dame vafit s dortovym Zelé s pfichuti
jahoda a varime 1 minutu. Nechame €astecné vychladnout a spojime
se zbytkem rozmixovanych jahod, krupicovym cukrem a Vanilkovym
cukrem Vitana. Pfimichame naslehanou Slehacku. Vlozime do
formicek vyplnénych korpusem a nechame vychladit. Pak pfipravime
mascarpone krém smichanim mascarpone, medu a Slehacky, kterou
vySlehame do pevné pény a nastfikame na vychlazenou jahodovou
pénu. Opét dame vychladit a nasledné poklademe jahodami a zalijeme
Dortovym zelé s pfichuti jahoda Vitana. Na uplny zavér rozpustime
100 g bilé Cokolady ve vodni lazni (popf. v mikrovinné troubé), kterou
poté rozetfeme bud' na celofan, nebo na 3D folii na Cokoladu.
Nechame ztuhnout a nasledné rozkrajime na kousky, kterymi oblozime
dort po stranach.
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